Essbarer Garten Kladow
Natur erleben und genieflen
Scharbockskraut-Butter
« 125 g Butter
* 3 TL Tomatenmark
* 1/2 Zwiebel
+ 1 Handvoll Scharbockskraut
+ Gemusebruhe
* etwas Thymian, Rosmarin
« Salz, Pfeffer

Zwiebel und Scharbockskraut fein hacken. Mohre sehr fein reiben. Alles gut mit der Butter
mischen. Tomatenmark einriihren, mit Salz, Pfeffer und Brihe abschmecken.

Weitere Rezepte auf http://essbarer-garten-kladow.de/rezepte.html
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